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FRITEUSE ELECTRIQUE AVEC UN DISPOSITIF POUR LE MAINTIEN AU 

CHAUD DES ALIMENTS FRITS 

La presente invention concerne le domaine technique des friteuses electriques 
5 domestiques. La presente invention concerne plus particulierement les 
, friteuses electriques domestiques comportant une cuve montee dans un 
boitier exterieur. 

La qualite gustative des aliments frits decrolt apres que les aliments sont sortis 
du bain de friture, notamment du fait que la diminution de la temperature 
10 entraTne une attenuation plus ou moins prononcee de Taspect croustillant 
desdits aliments. Cette evolution est particulierement presente pour les 
pommes de terres frites, qui represented generalement une proportion 
importante des aliments frits. ^ r 

L'objet de la presente invention est de proposer une friteuse electrique 
15 domestique qui permette de preparer des quantites plus importances 
d'aliments sans affecter de maniere importante leur qualite gustative, et sans 
necessiter un volume de bain de friture plus important. il; 

Un autre objet de la presente invention est de proposer une friteuse electrique 
du type precite, dont I'encombrement est comparable a Tencombrement des 
20 friteuses domestiques usuelles. 

Un autre objet de la presente invention est de proposer une friteuse electrique 
du type precite, dont la construction reste economique. 

Ces objets sont atteints avec une friteuse electrique domestique comportant un 
boitier presentant un fond et une paroi laterale, le boTtier contenant une cuve 
25 associee a des moyens de chauffe electriques, du fait que la paroi laterale du 
boitier presente une ouverture laterale permettant Pacces a une chambre de 
maintien au chaud menagee dans le boitier en dessous de la cuve, et que les 
moyens de chauffe electriques et/ou des moyens de chauffe electriques 
additionnels sont prevus pour chauffer ladite chambre de maintien au chaud. 
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Ces ' dispositions permettent de' servir simultanerhent dans de bonnes 
conditions des aliments realises en deux operations de friture successives. Ces 
dispositions permettent ainsi de servir deux types d'aliments frits differents, par 
exemple des pommes de terre frites et de la viande panee, ou encore de servir 
une plus grande quantite d'un meme aliment, sans devoir utiliser un bain de 
friture ayant un volume plus important. Les aliments disposes dans la chambre 
de maintien au chaud conservent une meilleure qualite gustative. De plus, 
lorsque deux aliments differents necessitent des durees differentes de maintien 
dans le bain de friture, ces dispositions facilitent la gestion de la cuisson. 

Selon un mode de realisation, les moyens de chauffe electriques sont 
susceptibles d'echauffer le fond de la cuve, et la chambre de maintien au 
chaud est disposee au moins partiellement en dessous des moyens de chauffe 
electriques. Selon cette forme de realisation, les moyens de chauffe electriques 
peuvent etre disposes dans la paroi du fond de la cuve. Les moyens de chauffe 
electrique peuvent egalement etre disposes contre le fond de la cuve, a 
I'interieur ou a I'exterieur de la cuve. Les moyens de chauffe electriques 
peuvent egalement etre disposes a I'interieur de la cuve a proximite du fond de 
la cuve. Dans ce cas la cuve ne presente pas de zone froide sous I'element 
chauffant et la temperature du fond de la cuve est proche de celle du bain de 
friture. Les moyens de chauffe electriques peuvent egalement etre disposes a 
I'exterieur de la cuve a proximite du fond de la cuve. Le chauffage de la cuve 
peut alors s'effectuer par rayonnement, ou encore par conduction si un pont 
thermique relie les moyens de chauffe electriques a la cuve. Dans de tels 
appareils, un espace est prevu sous le fond de la cuve pour eviter un 
echauffement trop important du fond du boitier. Les dispositions de I'invention 
permettent d'utiliser I'espace present sous le fond de la cuve et la chaleur 
fournie par les moyens de chauffe pour garder dans ladite chambre les 
aliments frits lors d'une premiere operation de friture, pendant la friture d'une 
autre quantite d'aliments. Si necessaire, les moyens de chauffe electriques 
additiohnels peuvent completer le chauffage de la chambre de maintien au 
chaud. 
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Selon un autre mode de realisation, les moyens de chauffe electriques 
additionnels sont prevus pour assurer I'essentiel du chauffage de la chambre 
de maintien au chaud. Selon cette forme de realisation les moyens de chauffe 
electriques sont par exemple agences dans la cuve de maniere a former une 
5 zone froide dans le bain de friture. Cette derniere disposition contribuant a 
augmenter le volume total du bain de friture, les dispositions de Tinvention 
permettent d'envisager de reduire le volume utile du bain de friture tout en 
permettant de realiser des quantites importantes d'aliments frits avec de 
bonnes conditions gustatives. 

10 Avantageusement, la chambre de maintien au chaud communique par au 
moins un passage avec Pexterieur du boitier, afin de laisser echapper la vapeur 
issue des aliments frits disposes dans la chambre de maintien au chaud. Cette 
disposition permet d'eviter une denaturation de la qualite gustative des 
aliments. En effet, le maintien au chaud des aliments frits dans une enceinte 

15 confinee provoque leur ramollissement et genere un gout moins agreable -De 
preference, le passage debouche dans la partie superieure de la chambre de 
maintien au chaud. 

Avantageusement, Touverture laterale est obturee au moins partiellement par 

une porte. Cette disposition permet de limiter les deperditions thermiques. .7. 

• ** * . 

20 Avantageusement alors le passage est menage entre la porte et la paroi 
laterale du boTtier, cette disposition etant simple a realiser. D'autres dispositions 
sont envisageables, par exemple un orifice d'evacuation de vapeur menage 
dans une paroi du boitier et relie a la chambre de maintien au chaud. 

Selon une forme de realisation avantageuse, la porte forme une paroi laterale 
25 externe d'un tiroir susceptible d'etre dispose dans la chambre de maintien au 
chaud. Cette disposition permet de faciliter la mise au chaud et le retrait des 
aliments. Le tiroir est de preference monte amovible par rapport au boTtier. Le 
tiroir peut notamment etre monte coulissant dans la chambre de maintien au 
chaud, ou encore etre monte pivotant par rapport au bottier. 

30 Avantageusement alors le tiroir comporte un fond muni de conformations en 
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relief. Cette disposition permet de favoriser I'egouttage des aliments conserves 
dans !e tiroir. 

Selon une construction avantageuse, des organes electriques de regulation 
et/ou de securite sont disposes dans un compartiment agence dans le boTtier 
5 sous la cuve, lateralement par rapport a la chambre de .maintien au chaud. 
Cette disposition permet de reduire I'encombrement lateral de la friteuse. 

Avantageusement alors, pour permettre une meilleure regulation de la 
temperature du bain de friture dispose dans la cuve, une zone froide est 
menagee sous la cuve au dessus dudit compartiment, les organes electriques 
10 de regulation et/ou de securite etanf agences dans ladite zone froide. 

Avantageusement encore au moins une partie d'une paroi superieure de la 
chambre de maintien au chaud est formee par une tole de protection en 
contact thermique avec les moyens de chauffe electriques. Les moyens de 
chauffe electriques peuvent etre en contact permanent avec la tole de 

15 protection pour les friteuses a cuve fixe ou amovible dans lesquelles les 
elements chauffants sont montes dans le boTtier. Toutefois les moyens de 
chauffe electriques peuvent egalement etre montes solidaires d'une cuve 
montee amovible dans le boTtier. La tole de protection permet de mieux repartir 
. les calories dans la chambre de maintien au chaud en evitant une surchauffe 

20 des aliments disposes pres des moyens de chauffe. La tole de protection 
permet egalement de faciliter le nettoyage de I'interieur de la chambre de 
maintien au chaud, et d'interdire a I'utilisateur I'acces aux moyens de chauffe. 

Avantageusement alors la tole de protection forme au moins une partie d'une 
paroi laterale de la chambre de maintien au chaud. Cette disposition permet de 
25 meriager un compartiment prevu notamment pour recevoir des organes 
electriques de la friteuse. 

Avantageusement I'ouverture laterale est menagee dans une partie inferieure 
du boTtier, le fond du boTtier appartenant a ladite partie inferieure. Cette 
disposition permet de simplifier I'assemblage de la friteuse. 
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Avantageusement encore les moyens de chauffe electriques additionnels 
comprennent un element chauffant dispose dans la partie inferieure de la 
chambre de maintien au chaud. Cette disposition permet une meilleure 
hornogeneite du maintien au chaud, en particulier pour les friteuses comportant 
des moyens de chauffe electriques susceptibles d'echauffer le fond de la cuve. 
L'element chauffant peut servir de support au tiroir ou a un plat dispose dans la 
chambre de maintien au chaud. 

Avantageusement encore les moyens de chauffe electriques additionnels 
comprennent un element chauffant dispose dans la partie superieure de la 
chambre de maintien au chaud. Cette disposition est particulierement 
interessante lorsque les moyens de chauffe additionnels assurent I'essentiel du 
chauffage de la chambre de maintien au chaud. 

L'invention sera mieux comprise a Petude de quatre exemples de realisation, 
pris a titre nullement limitatif, illustres dans les figures annexees, dans 
lesquelles : 

la figure 1 est une vue en en coupe d'un premier exemple de realisation 
d'une friteuse selon l'invention, 

la figure 2 est une vue de dessous en perspective de la friteuse montrel a 
la figure 1 , dans laquelle la partie inferieure du boTtier a ete retiree, 4 
la figure 3 est une vue de dessus en perspective de la partie inferieure du 
boTtier de la friteuse montree a la figure 1 , 

la figure 4 est une vue schematique en coupe d'un deuxieme exemple de 
realisation d'une friteuse selon l'invention, 

la figure 5 est une vue schematique en coupe d'un troisieme exemple de 
realisation d'une friteuse selon l'invention, 

la figure 6 est une vue schematique en coupe d'un quatrieme exemple de 
realisation d'une friteuse selon Tinvention. 

Un premier exemple de realisation est montre aux figures 1 a 3. La figure 1 
montre une friteuse comportant un boTtier exterieur 1 dans lequel est logee une 
cuve 2 prevue pour contenir un bain de friture. La cuve 2 est montee fixe dans 
le boTtier 1 . La cuve 2 est associee a des moyens de chauffe electriques 3. Le 
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boTtier 1 est ferme par un couvercle 4. La cuve 2 peut recevoir un panier 5 
destine a contenir les aliments a frire. Le boTtier 1 presente des organes de 
prehension 6. 

Le boTtier 1 visible aux figures 1 et 2 comporte une partie inferieure 10 formant 
5 un socle, ainsi qu'une partie superieure 20 formant une jupe, agencees a 
. distance de la cuve 2. La partie inferieure 10 du boTtier 1 comprend un fond 11 
et une paroi laterale 12 definissant une ouverture superieure 14. Dans la figure 
2, la partie inferieure 10 du boTtier 1 a ete retiree. La partie superieure 20 du 
boTtier 1 comporte une paroi laterale 22 definissant une ouverture inferieure 21 

10 et une ouverture superieure 23. La partie inferieure 10 et la partie superieure 
20 du boTtier 1 sont par exemple realisees en polypropylene. Une bague 26 
repose sur la partie superieure 20 du boTtier 1. Le bord superieur de la cuve 2 
repose sur la bague 26. La bague 26 est realisee en une matiere plastique 
resistant aux temperatures elevees atteintes par le bord superieur de la cuve 

1 5 lors de la f riture, telle que par exemple le PBTP. 

Le boTtier 1 comporte deux organes de prehension 6 disposes de maniere 
diametralement opposee. Les organes de prehension 6 sont proeminents par 
rapport a la paroi laterale 12, 22 du boTtier 1. Les organes de prehension 6 
comportent une face inferieure 15 appartenant a la partie inferieure 10 du 
20 boTtier 1 et une face superieure 25 appartenant a la partie superieure 20 du 
- boTtier 1. Tel que visible aux figures 1, 2 et 3, chaque face inferieure 15 
comporte un pergage 19 prevu pour recevoir une vis de fixation (non montree 
aux figures) venant en prise dans un logement 24 de la face superieure 25 
correspondante. 

25 Le boTtier 1 comporte sur sa face arriere une conformation 46, prevue pour 
Penroulement.du cordon electrique de Tappareil. Tel que montre a la figure 3, la 
conformation 46 presente une paroi 47 reliee par un montant 48 a la partie 
inferieure 10 du boTtier 1. Le montant 48 comporte deux pergages 49 prevus 
chacun pour recevoir une vis de fixation venant en prise dans un logement 

30 menage dans un montant issu de la partie superieure du boTtier, non visible sur 
les figures. 
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La figure 3 montre la partie inferieure 10 du boitier 1. La paroi laterale 12 du 
boTtier 1 presente une ouverture laterale 13. L'ouverture laterale 13 menagee 
dans la partie inferieure 10 du boitier 1 permet I'acces a une chambre 27 
menagee dans le boTtier 1 en dessous de la cuve 2, visible a la figure 1. Les 
moyens de chauffe electriques 3 sont prevus pour chauffer la chambre 27 de 
maniere a assurer un maintien au chaud des aliments deja frits places dans 
ladite chambre. Tel que montre a la figure 1, la chambre de maintien au chaud 
27 est disposee au moins partiellement en dessous des moyens de chauffe 
electriques 3. 

10 Un tiroir 40, visible aux figures 1 et 2, est dispose dans la chambre de maintien 
au chaud 27. Le tiroir 40 repose sur des montants de support 16 issus du fond 
11 du boitier 1. Le tiroir 40 presente une paroi laterale externe 41 formant une 
porte 37 prevue pour obturer de maniere non etanche l'ouverture 13 du boTtier 
1. La porte 37 comporte une zone de prehension 43. Le tiroir 40 compprte 

15 egalement une paroi laterale inferieure 42 et un fond 44. Le fond 44 presente 
des conformations en relief 45, telles que des bossages, permettant- de 
: - favoriser I'egouttage des aliments frits disposes dans le tiroir 40. 

Les moyens de chauffe electriques 3 sont susceptibles d'echauffer le fond de la 
cuve 2, essentiellement par conduction. Une tole de protection 30, visible ^aux 

20 figures 1 et 2, est disposee sous une partie de la cuve 2. La tole de protection 
30 est en contact thermique avec les moyens de chauffe electriques 3, pour 
une meilleure repartition de I'echauffement dans la chambre de maintien au 
chaud 27. La tole de protection 30 forme au moins une partie d'une paroi 
superieure 32 de la chambre de maintien au chaud 27. A cet effet, la tole de 

25 protection 30 s'etend jusqu'a un rebord interne superieur 17 du boTtier 1 
dispose au dessus de l'ouverture laterale 13. La tole de protection 30 forme 
egalement une partie d'une paroi laterale 31 de la chambre de maintien au 
chaud 27. A cet effet, la tole de protection 30 s'etend jusqu'a une nervure 18 
issue du fond 1 1 du boTtier 1 . 

30 Derriere la paroi laterale 31 est menage un compartiment 29 dans lequel sont 
disposes des organes electriques 28 de regulation et/ou ou de securite. Tel que 



'4 



1er depot 



-8- 

montre a la figure 1, le compartiment 29 est agence "dans le boTtier 1 sous la 
cuve 2 lateralement par rapport a la chambre de maintien au chaud 27. Les 
moyens de chauffe electriques 3 sont formes par un element chauffant blinde 

7, mieux visible a la figure 2. Une zone froide 8 est meriagee sous la cuve 2 au 
dessus du compartiment 29. Les parties chauffantes de I'element chauffant 7 
sont disposes hors de la zone froide 8. Les extremites froides 9 de I'element 
chauffant blinde 7 sont disposees dans le compartiment 29. Les organes 
electriques 28 de regulation et/ou de securite sont agences dans la zone froide 

8, afin de limiter Tinfluence thermique directe de ('element chauffant 7 sur ies 
organes electriques 28 de regulation et/ou ou de securite. 

L'appareil selon Tinvention s'utilise de la maniere suivante. L'utilisateur prepare 
une premiere quantite d'aliments frits et les sort de la cuve 2 en utilisant par 
exemple le panier de cuisson 5. L'utilisateur extrait le tiroir 40 de la chambre de 
maintien au chaud 27 grace a la zone de prehension 43 et verse les aliments 
frits dans le tiroir 40. L'utilisateur repousse ensuite le tiroir 40 dans la chambre 
de maintien au chaud 27. L'utilisateur peut alors preparer une deuxieme 
quantite d'aliments frits. La porte 37 menage avec I'ouverture 13 un passage 
35 prevu pour laisser s'echapper vers Texterieur du boTtier i les vapeurs issues 
des aliments frits disposes dans le tiroir 40, afin d'eviter le ramollissement 
premature desdits aliments. Lorsque la deuxieme quantite d'aliments frits est 
prete, l'utilisateur peut servir ensemble les deux quantites d'aliments frits, sans 
degradation gustative excessive. 

L' exemple de realisation illustre a la figure 4 concerne une friteuse comportant 
une cuve 2' montee amovible dans un boTtier V. La cuve 2' peut recevoir un 
panier 5' destine a contenir les aliments a frire. Un couvercle, non montre a la 
figure 4, peut fermer la partie superieure du boTtier 1'. Une contre-cuve 51 est 
montee dans le boTtier 1'. Un reflecteur 52 est dispose sur le fond de la contre- 
cuve 51. La cuve 2' repose sur des moyens de chauffe electriques 3' montes 
sur le reflecteur 52. 

Les moyens de chauffe electriques 3' sont susceptibles d'echauffer le fond de 
la cuve 2' par conduction, ainsi que par rayonnement grace au reflecteur 52. 
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Les moyens de chauffe electriques 3' sont formes par un element chauffant 
blinde 7'. Un thermostat 53 et un fusible 54 sont agences lateralement par 
rapport a la cuve 2\ Le thermostat 53 et le fusible 54 sont montes sur une 
plaque 55 montee flottante par rapport a la contre-cuve 51 . 

5 Le boitier 1' comporte une partie inferieure 10* formant un socle, ainsi qu'une 
partie superieure 20' formant une jupe, agencees a distance de la cuve 2\ La 
partie inferieure 10' du boitier 1 comprend un fond 11' et une paroi laterale 12', 
La partie superieure 20' presente une paroi laterale 22'. La contre-cuve 51 est 
fixee a la partie superieure 20' du boitier 1\ Une bague 26' disposee sur la 
10 contre-cuve 51 protege la partie superieure 20' du boitier 1'. 

Le reflecteur 52 permet de limiter I'echauffement du fond de la contre-cuve 51. 
En effet, du fait que les moyens de chauffe electriques 3' ne sont pas lies a la 
cuve 2\ une partie importante de la puissance des moyens de chauffe 
electriques 3' est dissipee par rayonnement, et non seulement par conduction. 

15 Du fait des temperatures atteinies par le fond de la contre-cuve 51, le fond 12' 
du boTtier V doit etre place a une distance suffisante pour eviter un 
echauffement trop important, malgre la presence du reflecteur 52. Le 
thermostat 53 et le fusible 54 etant disposes lateralement par rapport a la cuve 
2', I'espace sous la contre-cuve 51 est inoccupe. Cet espace peut etre utilise 

20 pour realiser une chambre de maintien au chaud 27'. 

Une ouverture laterale 13' menagee dans la paroi laterale du boTtier Y permet 
I'acces a la chambre de maintien au chaud 27'. L'ouverture laterale 13' est 
formee pour partie dans la paroi laterale 12 s de la partie inferieure 10' et pour 
partie dans la paroi laterale 22' de la partie superieure 20'. La chambre de 
25 maintien au chaud 27' est menagee dans le boitier Y sous la contre-cuve 51'. 
La chambre de maintien au chaud 27' est disposee en dessous des moyens de 
chauffe electriques 3'. 

La chambre de maintien au chaud 27' regoit un tiroir 40', represents en position 
legerement sortie a la figure 4. Le tiroir 40' repose sur des montants de support 
30 16' issus du fond 11'. Le tiroir 40' presente une paroi laterale externe 41' 
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formant une porte 37' comportant une zone de prehension 43'. Le tiroir 40' 
■ comporte egalement une paroi laterale interieure 42' et un fond 44'. Le fond 44' 
presente des conformations en relief 45' telles que des nervures, permettant de 
favoriser I'egouttage des aliments frits disposes dans le tiroir 40\ 

5 La chambre de maintien au chaud 27' communique avec I'exterieur par un 
passage 35' dispose au dessus de la chambre 27', pres de la partie superieure 
de la cuve 2\ Le passage 35' est forme par un orifice d'evacuation de vapeur 
menage dans la paroi laterale 22' sur une face opposee a la face comportant 
I'ouverture 13'. 

10 Le fonctionnement de cet exemple de realisation est comparable a celui de 
I'exemple de realisation precedent. 

Deux autres exemples de realisation sont montres a la figure 5 d'une part et a 
la figure 6 d'autre part. 

Dans ces exemples de realisation, des moyens de chauffe electriques 
15 additionnels sont prevus pour assurer Pessentiel du chauffage de la chambre 
de maintien au chaud. 

La figure 5 montre une friteuse comportant un boitier exterieur 1" recevant une 
cuve 2". Des moyens de chauffe electriques 3" sont formes par un element 
. chauffant plongeant 67 place dans la cuve 2" a distance du fond de la cuve, de 

20 maniere a menager une zone froide en dessous des moyens de chauffe 3". Un 
panier de cuisson 5" est place dans la cuve 2" au dessus des moyens de 
chauffe. Le boitier 1" comporte un fond 11" et une paroi laterale 12". Une 
ouverture laterale 13" est menagee dans la paroi laterale 12" en dessous de la 
cuve 2". Une porte 37" montee sur une charniere 68 issue du boitier 1" est 

25 ' prevue'pour obturer I'ouverture laterale 13". Uouverture laterale 13" permet 
Pacces a une chambre de maintien au chaud 27" menagee dans le boitier 1" 
sous la cuve 2". La chambre 27" communique avec Pexterieur par un passage 
35" dispose au dessus de la chambre 27", pres de la partie superieure de la 
cuve 2". Le passage 35" est forme par un orifice d'evacuation de vapeur 

30 menage dans la paroi laterale 12" du boitier 1". 
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Des moyens de chauffe electriques additionnels 60 sont prevus dans le boTtier 
1". Les moyens de chauffe electriques additionnels 60 comprennent un 
element chauffant 61 dispose dans la partie inferieure de la chambre de 
maintien au chaud 27". Les moyens de chauffe electriques additionnels 60 sont 
5 prevus pour assurer I'essentiel du chauffage de la chambre de maintien au 
chaud 27". 

Apres avoir prepare une premiere quantite d'aliments frits, Tutilisateur dispose 
ces aliments dans un plat (non montre aux figures), place le plat dans la 
chambre de maintien au chaud 27" et ferme la porte 37". Le passage 35" 
10 permet Pechappement de la vapeur degagee par les aliments frits disposes 
dans la chambre 27". L'utilisateur peut alors preparer une deuxieme quantite 
d'aliments frits tout en gardant au chaud dans la chambre 27" la premiere 
quantite d'aliments frits. 

La figure 6 montre une friteuse comportant un boTtier exterieur 1"' recevant une 
15 cuve 2'". Des moyens de chauffe electriques 3"' sont formes par un element 
chauffant plongeant 77 place dans la cuve 2"' a distance du fond de la cuve, de 
maniere a menager une zone froide. Un panier de cuisson 5'" est place dans la 
cuve 2'" au dessus des elements chauffants electriques 3"'. Le boTtier 1'" 
comporte un fond 11'" et une paroi laterale 12"'. Une ouverture laterale 13"?est 
20 menagee dans la paroi laterale 12"' en dessous de la cuve 2"'. L'ouverture 
laterale 13"' permet un acces a une chambre de maintien au chaud 27'" 
menagee dans le boTtier 1'" sous la cuve 2"'. 

Des moyens de chauffe electriques additionnels 70 sont prevus dans le boTtier 
1"\ Les moyens de chauffe electriques additionnels 70 comprennent un 

25 element chauffant 71 dispose dans la partie superieure de la chambre de 
maintien au chaud 27'". Les moyens de chauffe electriques additionnels 70 
sont montes sous une cloison interne 72 du boTtier V". La cloison 72 est 
agencee sous la cuve 2'". Les moyens de chauffe electriques additionnels 70 
sont prevus pour assurer Pessentiel du chauffage de la chambre de maintien au 

30 chaud 27'". 
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Apres avoir prepare une premiere quantite d'aliments frits, Putilisateur dispose 
ces aliments dans un plat (non montre aux figures), et place le plat dans la 
chambre de maintien au chaud 27"'. La vapeur degagee par les aliments frits 
disposes dans la chambre 27"' peut s'echapper par Pouverture 13'". De ce fait, 
5 Pouverture 13'" forme un passage 35'" mettant en communication la chambre 
27'" avec I'exterieur du bottier V". L'utilisateur peut alors preparer une 
deuxieme quantite d'aliments frits tout en gardant au chaud dans la chambre 
27"' la premiere quantite d'aliments frits. 

A litre de variante pour le premier exemple de realisation, les moyens de 
10 chauffe electriques 3 ne sont pas necessairement disposes sous la cuve 2. Les 
moyens de chauffe electriques peuvent notamment etre disposes a Pinterieur 
de la cuve, ou encore etre menages dans la paroi d'une cuve moulee. La tole 
de protection 30 peut etre realisee en plusieurs parties. 

A titre de variante pour le deuxieme exemple de realisation, les moyens de 
15 chauffe electriques 3' ne sont pas necessairement solidaires du boltier V, mais 
peuvent etre montes sous la cuve 2' ou encore dans la paroi d'une cuve 
moulee. 

A titre de variante pour le premier et/ou pour le deuxieme exemple de 
realisation, des moyens de chauffe electriques additionnels peuvent etre 
20 ajoutes si desire pour obtenir un meilleur maintien au chaud. 

A titre de variante pour les differents exemples de realisation, des moyens de 
chauffe electriques additionnels peuvent etre combines pour obtenir un meilleur 
maintien au chaud. 



25 



La presente invention n'est nullement limitee aux exemples de realisation 
decrits et a leurs variantes, mais englobe de nombreuses modifications dans le 
cadre des revendications. 
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REVENDICATIONS 

1. Friteuse electrique domestique comportant un boitier (1; 1' ; 1"; 1"') 
presentant un fond (1 1 ; 1 1 ' ; 1 1 " ; 1 1 "') et une paroi laterale (1 2 ; 1 2' ; 1 2" ; 

5 12'"), le boitier (1 ; V ; V ; V") contenant une cuve (2 ; 2' ; 2" ; 2'") associee 
a des moyens de chauffe electriques (3 ; 3' ; 3" ; 3 m ), caracterise en ce que 
la paroi laterale (12 ; 12', 22' ; 12" ; 12 s ") du boitier (1 ; V ; 1" ; 1"') presente 
une ouverture laterale (13; 13'; 13"; 13 ,M ) permettant I'acces a une 
chambre de maintien au chaud (27 ; 27* ; 27" ; 27"') menagee dans le 
10 boitier (1 ; V ; 1" ; V") en dessous de la cuve (2 ; 2' ; 2" ; 2"') et en ce que 
les moyens de chauffe electriques (3 ; 3' ; 3" ; 3"') et/ou des moyens de 
chauffe electriques additionnels (60 ; 70) sont prevus pour chauffer la 
chambre de maintien au chaud (27 ; 27' ; 27" ; 27'"). 

2. Friteuse selon la revendication 1 , caracterisee en ce que les moyens. de 
15 chauffe electriques (3 ; 3') sont susceptibles d'echauffer le fond de la cuve 

(2; 2'), et en ce que la chambre de maintien au chaud (27; 27') est 
disposee au moins partiellement en dessous des moyens de chauffe 
electriques (3 ; 3'). 

3. Friteuse selon la revendication 1, caracterisee en ce que les moyens de 
20 chauffe electriques additionnels (60 ; 70) sont prevus pour assurer 

I'essentiel du chauffage de la chambre de maintien au chaud (27" ; 27"'). 

4. Friteuse selon Tune des revendications 1 a 3, caracterisee en ce que la 
chambre de maintien au chaud (27 ; 27' ; 27" ; 27"') communique par au 
moins un passage (35 ; 35' ; 35" ; 35'") avec I'exterieur du boitier (1 ; V ; 

25 1";1'"). 

5. Friteuse selon Tune des revendications 1 a 4, caracterisee en ce que 
I'ouverture laterale (13 ; 13' ; 13") est obturee au moins partiellement par 
une porte (37 ; 37' ; 37"). 
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6. Friteuse selon la revendication 4, caracterisee en ce que I'ouverture laterale 
(13) est obturee partiellement par une porte (37), le passage (35) etant 
menage entre la porte (37) et la paroi laterale (12)'du bottier (1). 

7. Friteuse selon Tune des revendications 5 ou 6, caracterisee en ce que la 
5 porte (37 ; 37') forme une paroi laterale externe (41 ; 41') d'un tiroir (40 ; 40') 

susceptible d'etre dispose dans la chambre de maintien au chaud (27 ; 27'). 

8. Friteuse selon la revendication 7, caracterisee en ce que le tiroir (40 ; 40') 
comporte un fond (44 ; 44') muni de conformations en relief (45 ; 45'). 

9. Friteuse selon I'une des revendications 1 a 8, caracterisee en ce que des 
10 organes electriques (28) de regulation et/ou de securite sont disposes dans 

un compartiment (29) agence dans le bottier (1) sous la cuve (2) 
lateralement par rapport a la chambre de maintien au chaud (27). 

10. Friteuse selon la revendication 9, caracterisee en ce qu'une zone froide (8) 
est menagee sous la cuve (2) au dessus dudit compartiment (29), les 

15 organes electriques (28) de regulation et/ou de securite etant agences dans 
ladite zone froide (8). 

11. Friteuse selon I'une des revendications 1 a 10, caracterisee en ce qu'au 
moins une partie d'une paroi superieure (32) de la chambre de maintien au 
chaud (27) est formee par une tole de protection (30) en contact thermique 

20 avec les moyens de chauffe electriques (3). 

12. Friteuse selon la revendication 11, caracterisee en ce que la tole de 
protection (30) forme au moins une partie d'une paroi laterale (31) de la 
chambre de maintien au chaud (27). 

13. Friteuse selon I'une des revendications 1 a 12, caracterisee en ce que 
25 I'ouverture laterale (13) est menagee dans une partie inferieure (10) du 

Dottier (1), le fond (11) du bottier (1) appartenant a ladite partie inferieure 
(10). 
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14. Friteuse selon Tune des revendications 1 a 13, caracterisee en ce que les 
moyens de chauffe electriques additionnels (60) comprennent un element 
chauffant (61) dispose dans la partie inferieure de la chambre de maintien 
au chaud (27"). 

15. Friteuse selon Tune des revendications 1 a 14, caracterisee en ce que les 
moyens de chauffe electriques additionnels (70) comprennent un element 
chauffant (71) dispose dans la partie superieure de la chambre de maintien 
au chaud (27"'). 
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